Kursbester der Fleischerschule Augsburg fzoige

Felix Kohler

erlangt den Meistertitel

Schwaben.

Hofgeismar (KA) - Mit 22 Jahren ist
Felix Kohler nicht nur ein recht junger
Trager des Meistertitels im Fleischer-
handwerk, er hat diesen sogar als Be-
ster des Kurses mit insgesamt 40 Teil-
nehmern in der Fleischerschule Augs-
burg erworben.

Die Vorbereitung auf die vierteilige
Meisterpriifung, die Felix dreimal mit
der Note 1 und einmal mit der Note
2 bestand, war im im Januar gestartet
und endete mit der letzten Priifung
Anfang April.

Die Augsburger Fleischerschule gilt
als modernste der gesamten Bundes-
republik, weshalb Felix Wahl schnell
auf diese Institution im Stidwesten
Bayerns gefallen war.

Damit ist Felix Kohler nur ein Jahr
nach Ablegen der Gesellenpriifung
berechtigt, den Meistertitel zu fiihren
und kann mit Recht stolz auf seine
Leistung sein - denn, seine Ausbildung
zum Fleischer hatte er bereits in zwei-

Ein Wochenende in

BAYERN

mAugsburg Erstmals wurde der
Kursbeste des Meistervorberei-
tungskurses der Fleischerschule
Augsburg von der Firma Pacovis
mit einem besonderen Geschenk
geehrt. Felix Kohler, der drei Mal
die Note Eins und einmal die Note
Zwei erreichte, erhielt von dem

V.I.: Konrad Ammon, stv. Landesinnungsmeister des Fleischewerbande
Bayern, Dieter Schmid, Mitglied des Meisterpriifungsausschusses, Felix
Kohler und Hans-Peter Rauch, Prisident der Handwerkskammer fiir
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facher Hinsicht verkiirzt. Als Abiturient
war es ihm moglich, direkt ins zweite
Lehrjahr einzusteigen und dariiber
hinaus aufgrund der guten Leistungen
die Gesellenpriifung ein halbes Jahr
vorzuziehen. Diese guten Leistungen
verschafften ihm auRerdem ein Sti-
pendium zur Finanzierung des Mei-
sterkurses. ;

Um neue Eindriicke und Erfahrungen
zu sammeln, war Felix nach der Ge-

sellenpriifung ,,auf der Walz* - aller-

dings in moderater Form mit andert-
halb Monaten Aufenthalt in der
Schwalm und drei Monaten in Dres-
den. Neue Fertigkeiten und Rezepte
brachte er von dort mit nach Hause
in den Betrieb, der seit 1846 in Fami-
lienhand ist und mit Felix Kohler be-
reits die sechste Generation erreicht
hat.

Das nachste Ziel von Felix Kohler ist
der Abschluss als ,,Gepriifter Betriebs-
wirt nach der Handwerksordnung".

Luzern

Schweizer Unternehmen einen
Gutschein iiber ein Wochenende
mit Begleitung in Luzern und
einem Taschengeld von 300
Schweizer Franken. Auflerdem
sponsorte Geschiftsfithrer Franz
Fuhrer jedem Kursteilnehmer
einen Bierkrug, der an die Zeit in
Augsburg erinnern soll.
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Pacovis-Geschaftsfiihrer Franz Fuhrer (2.1.) schenkt Felix Kohler (2v.r.) eine Reise nach
Luzern mit Taschengeld. Der stellvertretende Landesinnungsmeister Konrad Ammon
(links) und Anton Schreistetter von der Fleischerschule gratulierten. | Foto: liv
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Felix Kohler bester Fleischermeister 2015

HOFGEISMAR/AUGSBURG.
Felix Kohler ist mit 22 Jahren
nicht nur einer der jiingsten
Fleischermeister Deutsch-
lands, sondern auch der beste
des Priifungsjahrgangs 2015
an der Fleischerschule Augs-
burg. Vor wenigen Tagen be-
kam er bei der Freispre-
chungsfeier des Fleischerver-
bandes Bayern seinen Meister-
brief iiberreicht und wurde ge-
meinsam mit einem Kandida-
ten aus Burghausen als Kurs-
bester gewiirdigt.

Felix Kohlers bislang grof-
ter Erfolg kommt nicht von
ungefdhr, stiefelte er doch
schon als Dreijahriger durch

. die Metzgerei seiner Eltern

und GroReltern und sog den
Duft frischer Wurst von An-
fang an in sich auf. Nach dem

' Abitur 2012 in Hofgeismar

konnte er gleich ins zweite
Lehrjahr einsteigen und we-
gen seines guten Notendurch-
schnitts die Ausbildungszeit
bis auf die Halfte verkiirzen.

Felix Kohler war nicht nur
Innungs- und Kammersieger,
sondern auch Zweitbester auf
Landesebene in Hessen. Ein
damit erhaltenes Stipendium
forderte seine weitere Ausbil-
dung. Er ging auf Wander-
schaft, um verschiedene Be-
triebe und Geschmacksregio-
nen kennenzulernen und
Ende 2014 begann er an der
Fleischerschule in Augsburg
seinen viermonatigen Meister-
vorbereitungslehrgang.

Diese Schule, an der schon
sein Vater Uwe Kohler 1982
Kursbester wurde, sei bundes-
weit anerkannt wegen ihrer
hohen Ausbildungsqualitat.

»2AuRerdem sind dort die An-
spriiche viel hoher als im Nor-
den. In Bayern gibt es noch
sehr viele Selbststandige, auch
kleinste  Fleischereibetriebe
und das Handwerk hat dort
noch einen hoéheren Stellen-
wert“, berichtet Kohler.

Als Kohlers zur Freispre-
chungsfeier nach  Augsburg
fuhren, war noch véllig un-
Kklar, ob und wie Felix bestan-
den hatte. Denn eingeladen
waren alle 44 Priiflinge des
Lehrgangs und vier von ihnen
erfuhren erst bei der Feier,
dass sie nicht bestanden hat-
ten. Felix Kohler dagegen hat-
te in drei von vier Priifungstei-
len, in praktischen und fach-
theoretischen sowie beim Aus-
bildereignungsschein mit der
Bestnote 1,0 bestanden, im be-
triebswirtschaftlichen  Teil
mit guten 2,0. Das motiviert
natiirlich weiter.

Felix Kohler ist auch davon
iiberzeugt, was der stellvertre-
tende bayerische Landesin-

" nungsmeister Konrad Ammon

bei der Freisprechung sagte:
Die riicklaufigen Ausbildungs-
zahlen wiirden viele Metzge-
reien zu einem Umdenken be-
wegen und ein Metzger miisse
heute zugleich Genusshand-
werker, Erndhrungsberater,
Eventmanager und Biirokauf-
mann sein.

Insofern ist Felix Kohler
froh, dass es in seinem Famili-
enbetrieb noch eine relativ
hohe Zahl von Auszubilden-
den gibt und dass er selbst die
Genehmigung zum Ausbilden
hat, um die Traditionen des
Metzgerhandwerks weiterzu-

geben. (tty)

Mit dem Handwerk groR geworden: Felix Kohler, 22-jahriger Flei-

schermeister in Hofgeismar, setzt die Familientradition fort. Er

wurde Jahrgangsbester unter 40 Priiflingen.
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